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皆様のお宅では下水道の工事はお済でしょうか？

当社では下水道接続工事とそれに伴う水廻りのリフォーム・改修工事も行っております。
無料でお見積りもお受けいたしておりますのでお気軽にご相談下さい。

　８月 21日㈰今年で第９回となりますお客様感謝祭を開催いたしました。木工教室の作品スライドシェル

フ作りは、50組の参加で２時間ほどですべて完売いたしました。小学生のお子さんが、お父さん、お母さん、

大工さんと一緒に普段使ったことのない工具を使って、真剣に作っている姿を見て、少しでも子供の頃の思

い出になると良いなぁ・・と感じました。業者さんコーナーでは、当社協力業者会『元気会』の皆さんが工

夫を凝らしていろいろな作品を作る体験コーナーを開いてくれました。女の子に

はネイルアートも大人気。正午には小学生以下の餅まきが行われました。９回目

ともなりますと１回目に参加してくれた小学生の中には成人になっているかたも

いるわけですね。不思議な感じがしました。

　先日、感謝祭での売上金合計７万円を、東日本大震災で村上市に避難されてい

る小中学生に使っていただくため、村上市教育委員会を通して図書カードとして

お渡しいたしました。当日、瀬波小学校へ現在通われている、５年生の鶴巻政絋

君が代表して校長先生と一緒に受取りに来てくれました。鶴巻君は、「大好きな

釣りの本を買いたい」と話してくれました。後日、瀬波小学校に通っている生徒

さんからお礼のお手紙をたくさんいただきとてもうれしかったです。

　私たちもこれから先、自分達にできる事を少しづつでも続けて行く事が大切だ

と感じました。
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毎日使うキッチン！いろいろ

希望はあるけど、どんなプラン

がいいのか？

暮らしにあわせた使いやすい

キッチンにリフォームしませ

んか？

気になる箇所はありませんか？ご相談下さい

最近の竣工

広々としたリビング・ダイニ

ング、和室、キッチンの一体

感が感じられるコミュニケー

ションを重視した住まい

Ｏ様邸

限られた空間に明るさを重視

した使いやすい住まい

S様邸

キッチンのリフォーム

それぞれの生活スタイルに合ったアイテムをご紹介いたします。ご相談ください。

I 型
シンクと調理機器が壁に向かって
横に並ぶ、シンプルなレイアウト。
体の向きを変えず平行移動で調理
を行えます。

L 型
シンクと調理機器とを、コーナー
を挟んで直角の位置に置くレイア
ウト。調理スペースが広く取れま
す。

ハイ対面型
カウンターに設けた段差で手作業
中の手元を隠しつつ、家族の顔を
見ながら会話ができる対面レイア
ウトです。

フラット対面型
カウンターに段差がない対面レイ
アウト。家族やゲストが自然と周
囲に集うコミュニケーションがと
りやすいプランです。

セパレート型
コンロカウンターを壁面に、シンクカ
ウンターを対面式に分けた開放的な
レイアウト。シンクとコンロのカウン
ターを分けて設置することで、限られ
た間口でも対面式にできます。

I 型スリム
シンクと調理機器が壁に向かって
横に並ぶ、シンプルなレイアウト。
体の向きを変えず平行移動で調理
を行えます。
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楽しい住まい
さつまいものバターきんぴら

材料（２人分）
さつまいも　200g　　　黒ごま　大さじ１
バター	 大さじ２	　　　砂糖　大さじ１
しょうゆ　大さじ１

作り方
１．�さつまいもは皮ごと厚さ５ミリの斜め薄切りし、さらにそれ
を５ミリ幅に切り（太めのマッチ棒くらい）水にさらす。

２．�フライパンにバター大さじ１を溶かし、（１）のさつまいも
の水気をよくきって加え、炒める。

３．�全体にバターがまわり、ほぼ火が通ったら、砂糖、しょうゆ
の順に加えていき、さつまいもに味をからめる。

４．�残りのバター大さじ１を加え、黒ごまを全体にふり、まぶし
つける。

かぼちゃケーキ

材料（18cmのローフ型１個４人分）
かぼちゃ　50g
バター　　50g（室温にもどしておきます）
砂糖　　　50g　　全卵　50g
小麦粉　100g（ふるっておきます）

作り方
１．�かぼちゃを電子レンジで加熱して、スプーンやフォークです
りつぶします。電子レンジがない場合には、茹でてからすり
つぶしてください。

２．�かぼちゃに、室温でやわらかくしたバター、砂糖、全卵を順
に加えよく練ります。

３．最後に小麦粉を混ぜ合わせます。
４．�パウンド型に流し、あらかじめ180℃に熱しておいたオーブ
ンで焼き色がつくまで30分程度焼きます。

お手入れカンタン
火を使わない

IHクッキングヒーター

いただいた手紙


